个  人  简  历
姓    名：邱伟佳                  性    别：男
出生年月：1981年3月2日          最高学历：本科
籍    贯：广东 揭阳               工作年限：八年
联系电话：138 2234 7797             E – mail ：qiulei19@163.com 
工作经历：
2003年4月－2004年4月：江门科隆生物技术股份有限公司

    职位：技术员

2004年4月—2008年6月：江门科隆生物技术股份有限公司

职位：质管部主管 兼 内审组组长
2008年7月—至 今：江门科隆生物技术股份有限公司   
职位：车间主任
主要职责：(质管部主管)
1.    所有原材料、产品的质量管理；生产过程的监控；
2.    ISO质量管理及标准化工作；
3.     新产品的研究开发及产品质量提高；
4.     计量仪器及生产设备的管理。
工作技能：
1.    熟悉ISO质量体系认证及标准化工作；
2.    熟悉红曲色素、酒类、味精等发酵行业的生产流程；
3.    熟练操作植物组织培养，食品检验，微生物接种、培养等技术；
工作总结：
      本人自加入该公司服务八年来，通过主动、认真的工作态度，得到了公司高层和基层员工的信任与支持，从技术员迅速晋升为班长，再晋升为主管；从一名只负责检验的学徒到负责该公司产品生产的所有原材料、产品的质量管理，生产过程的控制，产品的研究开发工作等，为公司创造了较高的利润。

油溶红曲红色素、耐酸红曲红色素是行业内久未攻克的项目，在2005年，通过认真的自学和艰苦的试验，本人独立完成了这两个项目的研究开发工作。在产品质量提升方面，通过不断攻关，使红曲红色素的稳定性由原来的40％提高到80％，红曲红色素液体的保质期由原来的三个月增加到半年，不但为公司节约了成本，同时大大的提高了该产品的市场竞争了，使销售业绩同比增长达30%。
任职期间，本人对我部门记录资料、计量及生产设备档案进行系统的整改，编制多个记录表格，重新理顺记录档案，使生产资料档案条理清晰，便于查阅。
作为公司团组织委员的我，多次参与策划公司的晚会、外出旅游等活动。其中包括每年的圣诞晚会、周年庆典、旅游及公司办公楼落成大型庆典活动等等。每次活动都圆满完成，不但得到公司领导的表扬，还多次得到各界人士的好评。
 通过近年来不断地成长和实践，作为公司专业技术的主管，参加了JACFA国际红曲红标准的制订会议，同食品添加剂协会、国内同行业企业、日本同行业及相关负责人一同协商国际红曲红标准的制订工作。与此同时，由于本人熟悉ISO质量体系认证及标准化工作，已连续五年被任命为我公司ISO内审组组长，顺利的带领组员完成了公司五年的内、外审及换版工作，审核过程严谨、结果真实，受到公司高层的充分肯定。

于2008年七月晋升为车间主任，主要负责车间人员、技术、设备等的管理。任职期间，发酵水平从原来的600μ/ml提升到900μ/ml，大大提高了生产水平，使公司利润增加了60%以上。
所获证书：
1.      质量体系内部审核员资格证书；

2.      助理工程师；

3.   应用生物技术员证书；
4.      化学分析工职业技能中级证书；

5.   质量管理体系审核员注册证书（已注册实习审核员，准备实习）。
教育经历：
2001.09—2003.07：就读广东轻工职业技术学院，主修应用生物技术
2004.02—2006.11：华南理工大学，主修工程管理
